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幾重にも重なる雲の中に、月が幻想的に浮かび上がる秋の夜 

「東京雲海－八雲－」×「TOKYO MOON」9月 15日よりスタート 

〜お月見気分を持ち帰る、かぼちゃや栗の秋限定スイーツも登場〜 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ホテル椿山荘東京（東京都文京区・総支配人：千尋 智彦）は、さながら森のような庭園にて、秋の風物詩

「TOKYO MOON」と、進化した庭園演出「東京雲海－八雲－」が共演する秋季限定の庭園演出を、2026 年

9 月 15 日（火）より開始いたします。 

  

◇「東京雲海－八雲－」と「TOKYO MOON」が共演。雲間に浮かぶ月を愛でる幻想的な秋の夜 

「TOKYO MOON」は、「東京雲海」を発生させる霧のノズルを空に向かって噴射することで、庭園内の幽

翠池の上に霧状の「雲海スクリーン」を作り、そのスクリーンにホテル屋上から撮影した「東京の月」を投影

する、秋季限定の庭園演出です。 

幽翠池の水上に現れる雲海スクリーンに映し出される月は、風や気象条件によってその姿を変え、同じ景

色が二度とないことも魅力のひとつです。昨年は、三重塔移築 100 周年に合わせ、月の満ち欠けを表現する

演出をお楽しみいただきました。 

今年は、ダイナミックで幻想的な「東京雲海－八雲－」と「TOKYO MOON」が共演。幾重にも重なり合う

雲の中に月が浮かび、ときに雲が月を包み込むような、幻想的でロマンティックな風景をご覧いただけます。 

さらに、ウォータースクリーンのノズルを増やすことで、昨年までに比べ月の映像の解像感も向上。より

鮮明に浮かび上がる月と、刻々と表情を変える雲が織りなす、今年ならではの「TOKYO MOON」をお楽しみ

ください。 

 

◇観て、味わい、身体を整える。ホテル全体で楽しむ秋の“月時間” 

庭園でのお月見とあわせて、館内でも秋の夜をゆったりとお楽しみいただける、季節限定の体験をご用意

いたします。 

さながら森のような庭園を一望する空中庭園では、「雲の中のヨガ～Moon ヨガ～」を開催。夜空や月を感

じる開放的な空間の中で、呼吸を整えながら身体をゆっくりと動かし、心身をリラックスへと導きます。庭

園を包む雲や月あかりとともに、自分自身と向き合う静かな時間をお過ごしいただけます。 

また、ホテルショップ「セレクションズ」では、かぼちゃや栗など、秋ならではの素材を使用した季節限定

スイーツが登場。北海道産かぼちゃの甘みにクリームチーズの酸味とコクを合わせた「パンプキンチーズケ

ーキ」など、ご自宅でも秋の味覚を楽しめるラインアップをご用意します。 



さらに、ロビーラウンジ「ル・ジャルダン」では、秋の味覚を取り入れた「イブニングハイティー」をご提

供。アフタヌーンティーより少し遅い時間帯に、お食事を中心にゆったりと味わえる人気のスタイルで、旬

の食材を取り入れたオードブルやデザートなどをお楽しみいただけます。 

庭園で月を愛で、秋の味覚を味わい、月あかりの下で心身を整える。ホテルで過ごす時間からご自宅での

ひとときまで、さまざまなシーンで秋の夜の豊かさをお楽しみください。 

 

 

 

庭園演出「TOKYO MOON」 

■期間  ：2026 年 9 月 15 日（火）～11 月 9 日（月）  

■時間  ：18:40、20:40、21:40 の計 3 回 

※演出時間は毎回約 7 分間  

※その他の時間にも東京雲海－八雲－は出現します。 

■場所  ：庭園内幽翠池 

■URL  ：https://hotel-chinzanso-tokyo.jp/7s/autumn/ 

 

 

雲の中のヨガ〜Moon ヨガ〜 

■実施日  ：2026 年 9 月 25 日（金） 

■時間  ：19:00～20:00  
※受付は 15 分前より開始いたします。 

■場所  ：空中庭園「セレニティ・ガーデン」 

※雨天時は館内会場にご案内いたします。 

■料金  ：お一人様 5,800 円 

※消費税・サービス料込み 

※事前 WEB 決済予約制（前日 16 時まで） 

■内容  ：60 分クラス 

■特典  ：ホテル椿山荘東京オリジナルフレーバーティー 

■服装  ：ヨガウエア（動きやすい服装） 

■その他  ：・ヨガマット、お水（500ml）、タオルはホテルにてご用意しております。 

・お着替えをご希望の方は宴会場をご案内いたします。 

（個室の更衣室のご用意はございません。） 

・最少催行人数に満たない場合や、会場都合により中止となることがございます。 

■お問い合わせ ：03-3943-6958（6:00～22:00） 

■URL  ：https://hotel-chinzanso-tokyo.jp/relaxation/plan/moon_yoga2026/ 

 

 

＜テイクアウトスイーツ＞パンプキンチーズケーキ 

■期間  ：2026 年 9 月 1 日（火）～ 10 月 31 日（土） 

■店舗  ：ホテルショップ「セレクションズ」  

■料金  ：950 円 

※消費税込み 

■お問い合わせ ：03-3943-7613（10:00～18:00）  

■URL  ：https://hotel-chinzanso-tokyo.jp/shop/recommend/seasonal-pastries/ 

 

 

イブニングハイティー 

■期間  ：2026 年 8 月 17 日（月）～10 月 31 日（土） 

※完全ご予約制（当日 9:30 まで）で承ります。 

■時間  ：18:00〜L.O.19:30 

■場所  ：ロビーラウンジ「ル･ジャルダン」 

■料金  ：WEB 予約 お一人様 8,300 円 

電話予約 お一人様 9,300 円 

※料金は消費税込み、サービス料（15％）別 

各種概要 

 

https://hotel-chinzanso-tokyo.jp/7s/autumn/
https://hotel-chinzanso-tokyo.jp/relaxation/plan/moon_yoga2026/
https://hotel-chinzanso-tokyo.jp/shop/recommend/seasonal-pastries/


■内容  ：①グラスシャンパン 

②三段のオードブルスタンド 

（上段） 

・パンプキンオレンジスープ 

・うさぎクッキー 人参ケークサレ 

・ローストビーフ ヴィテッロトンナート風 

・ハムといちじくのクロッフル（※ルートベジタブルのモザイクフリッタータ） 

（中段） 

・トリュフポレンタ ポルチーニ茸  

・鮪とラズベリーのタルティーヌ 

・鴨生ハム 洋梨コンポート 

（下段） 

・シーフードリゾットのクロケット（※サフランリゾットのクロケット） 

・コロネーションチキンサンド（※チキンコンフィと林檎のコルテ）  

・秋刀魚ゼリー寄せ 焼きナスのタルタル（※秋刀魚のリエット 葡萄 焼き茄子） 

③シェフ特製ローストビーフ グレイビーソース・レフォール・ハーブソルト 

④デザート（クリーミーパンプキン） 

⑤コーヒーまたは紅茶 

※10 月 1 日〜31 日は、季節にあわせて一部メニューを（※）へ変更してご提供いたしま

す。 

■ご予約・お問い合わせ  ：03-3943-5489（10:00～19:00） 

■URL  ： https://hotel-chinzanso-tokyo.jp/restaurant/plan/autumn-eveninghightea-2026/ 

 

 

 

 1952 年開業のホテル椿山荘東京は、都心にありながら森のような庭

園に佇むホテルです。 

庭園のシンボルである三重塔「圓通閣」は、1925 年に東広島から移築

され、2025 年に 100 周年を迎えました。国の登録有形文化財に指定さ

れ、都内に現存する三古塔の一つです。 

また、四季折々の絶景や国内最大級の霧の庭園演出「東京雲海」は、

2025 年度グッドデザイン賞をはじめ、多くの賞を受賞いたしました。265 室の客室では、都心のパノラマや

庭園ビューを楽しむことができ、8 つのレストランやスパ、38 の宴会場など充実した施設を完備しています。

庭園では桜や紅葉、蛍など四季の風情とともに、特別なひとときをお過ごしいただけます。 

さらに、「フォーブス・トラベルガイド」4 つ星を獲得し、「プリファードホテルズ & リゾーツ」の「L.V.X. 

Collection」にも加盟しています。 

 

<本件に関するお問い合わせ先> 

藤田観光株式会社 ホテル椿山荘東京 マーケティング部門 担当：上村、小田、池上  

TEL. 03-3943-5506（直通）FAX. 03-3943-1172 Email: pressroom@hotel-chinzanso.com 

 

ホテル椿山荘東京 PR 事務局  

担当：木村（080-4652-4168）高橋（080-8884-6040）藁科 Email: hotel-chinzanso-tokyo@ssu.co.jp 

 

※ホテル名を記載いただく際は、正式名称の「ホテル椿山荘東京」でお願いいたします。 

ホテル椿山荘東京とは 
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