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都会のオアシスに出現する冬の“光の絶景スポット”！ 

「森のオーロラと東京雲海」11 月 9 日より公開 

〜オーロラを食でも楽しめるイブニングハイティーやステイプランも登場〜 

ホテル椿山荘東京（東京都文京区・総支配人：山下 信典）は、光の庭園演出「森のオーロラと東京雲

海」を、2023 年 11 月 9 日（木）より公開いたします。 

「森のオーロラ」は、2021 年 11 月の公開以来、多くのお客様にお楽しみいただいた当ホテルの新たな

冬の風物詩です。都会の森を彩る、天空に広がる美しいオーロラと東京雲海が創り出す“奇跡の絶景”をぜ

ひお楽しみください。 

 

◇7 つの季節の移ろいの中でお届けする「冬の光の絶景スポット」 

当ホテルでは、「椿」「桜」「新緑」「蛍」「涼夏・深緑」「秋」「冬」の 7 つの季節の移ろいと絶景をお楽

しみいただけます。さながら森のような庭園は、東京とは思えないオアシスのような場所です。 

森のオーロラは、光量の異なる光を組み合わせ、6 方向から 6 層に重なる光を組み合わせることによっ

て、オーロラの持つ複数の色のグラデーションを表現。全天に光が広がる没入感のある空間は、一方向だ

けでなく頭上にまんべんなく出現するオーロラの特徴を再現しています。 

 

◇イブニングハイティーと 1 日 6 組限定で閉園後の庭園でオーロラを堪能できるステイプランが登場！ 

本演出の公開に合わせ、「森のオーロラ」にちなんだオーロライブニン

グハイティーと特別なステイプランを同期間ご提供いたします。 

ロビーラウンジ「ル･ジャルダン」では「オーロライブニングハイティ

ー」をご用意。三段のオードブルスタンドにローストビーフ、デザートのつ

いた人気のイブニングハイティーです。ウエルカムドリンクのオーロラシ

ャンパンカクテルや、オーロラジュレなど、オーロラをイメージしたメ

ニューが並びます。イブニングハイティーの後にはぜひ庭園で「森のオ

ーロラと東京雲海」をお楽しみください。 

 

また、ステイプランでは、閉園後の 23 時以降に 1 日 6 組限定で庭園にご案内し、オーロラの絶景を

独り占めできる特別プランです。ホテルオリジナルタンブラーに入ったホットドリンクとリクライニン

グチェアをご用意しますので、ゆったりとした気分の中で観賞いただけます。 

 

 

 

 



 

 

■期間  ：2023 年 11 月 9 日（木）～ 2024 年 2 月 7 日（水）  

■出現時間 ：18:10～／18:40～／19:10～／19:40～／20:10～／ 

20:40～／21:10～／21:40～（予定）  

※その他、東京雲海の演出もお楽しみいただけます。 

■出現エリア ：庭園内 幽翠池エリア 

■公式サイト URL ：https://hotel-chinzanso-tokyo.jp/7s/winter/ 

■動画 URL    ：https://youtu.be/ANum3ky52Mc 

 

 

 

「オーロライブニングハイティー」 

東京雲海とオーロラの絶景を体験できる冬の庭園演出「森のオーロラ」にちなんだ「オーロライブニングハイ

ティー」を期間限定でご提供いたします。ル・ジャルダンで優雅な大人の時間を過ごし、お食事の後には庭園

でオーロラの美しい景色をお楽しみください。 

 

■期間  ：2023 年 11 月 9 日（木）～ 2024 年 2 月 7 日（水） 

※完全ご予約制（前日 18 時まで）で承ります。 

■場所  ：ロビーラウンジ「ル･ジャルダン」 

■時間  ：18:00 ～ L.O.19:30 

■料金  ：＜WEB 予約＞ 

・オーロライブニングハイティー   8,000 円 

・赤・白ワイン付きオーロライブニングハイティー 12,000 円（12/1~12/25 限定） 

＜電話予約＞ 

・オーロライブニングハイティー   9,000 円 

・赤・白ワイン付きオーロライブニングハイティー 13,000 円（12/1~12/25 限定） 

※12/23～12/25 は「赤・白ワイン付き」のみご予約を承ります。 

※消費税込み、サービス料別途 

■内容  ：・オーロラシャンパンカクテル 

・三段のオードブルスタンド 

（上段） 

オーロラジュレ 

スモーク鴨と長ネギのキッシュ 

カリフラワーのパンナコッタ 

（中段） 

サーモンのピンチョス 

生ハムメロンのカナッペ 

サルシッチャとメープルシュガーバゲット 

（下段） 

カッテージチーズのラビオリ 

帆立のムースとカニのレムラード 

サーモンのタルタル ポテトソース 

海老とホワイトエッグのサンドウィッチ 

※下段のメニューは、季節に合わせて変更いたします。 

・シェフ特製ローストビーフ（グレイビーソース・レフォール・ハーブソルト） 

・デザート（2 種のチョコレートムース） 

・コーヒーまたは紅茶 

■ご予約・お問い合わせ  ：03-3943-5489（10:00～19:00） 

■URL  ：https://hotel-chinzanso-tokyo.jp/restaurant/plan/auroraht/ 

 

冬の庭園演出「森のオーロラと東京雲海」 

各種プラン概要 

https://hotel-chinzanso-tokyo.jp/7s/winter/
https://youtu.be/ANum3ky52Mc
https://hotel-chinzanso-tokyo.jp/restaurant/plan/auroraht/


「プライベートオーロラナイト」 

閉園後の庭園でオーロラの絶景を独り占めしているような気分になれる、1

日 6 組限定のステイプラン。静けさあふれる都会の森で、ホットドリンク片

手にオーロラ観賞を。 

 

■期間  ：2023 年 11 月 9 日（木）～ 2024 年 2 月 7 日（水） 

※1 日 6 組限定 

■料金  ：ビューバススーペリア（45 ㎡）キングベッドタイプ 

1 室 2 名様ご利用 74,200 円～ 

プライムデラックスガーデンスイート（83 ㎡）キングベッドタイプ 

1 室 2 名様ご利用 158,000 円～ 

ビューバススイート（93 ㎡）ツインベッドタイプ 

1 室 2 名様ご利用 198,700 円～ 

※消費税・サービス料込、宿泊税別 

■内容  ：・閉園後の庭園へご招待（23:00～23:30） 

・ホテルオリジナルタンブラーに入れたホットドリンクのご用意（お一人様 1 杯） 

・選べるご朝食（洋食・和食レストラン） 

※スイートルームのみ、ルームサービス朝食もお選びいただけます。 

■ご予約・お問い合わせ  ：03-3943-0996（9:00～20:00） 

■URL  ：https://go-fujita-kanko.reservation.jp/ja/hotels/fkg001/plans/10108754 

 

 

 

都心にありながら、森のような庭園の中に建つホテル椿山荘東京は、2022 年 11

月 11 日に開業 70 年を迎えました。 

「いつの時代も、その時代が必要とするオアシスであり続ける」という想いの下、

7 つの季節に 7 つの絶景を造り、国内最大級の霧の庭園演出「東京雲海」と 7 つの

季節は、2022 年「日本空間デザイン賞 銀賞」、「Prix Villegiature Awards グランプ

リ」、2023 年「iF DESIGN AWARD」を受賞し、都心の絶景として通年お楽しみいただけます。 

267 室の客室では、第二の我が家のようにお寛ぎいただけるよう充実した機能やアメニティを備えるだ

けでなく、都心のパノラマ、またはガーデンビューをご堪能いただけます。そのほか、庭園内や館内の 9

つのレストラン、自然光を感じられる直営のスパ・トリートメント施設、最大 2,000 名様までご利用いた

だける大会場を含む 38 の宴会場、チャペル・神殿、理・美容室、フォトスタジオなどを完備しています。 

散策できる広大な庭園には、国の有形文化財の三重塔や茶室、史跡があり、また春の桜、きらめく新緑、

初夏の蛍、夏の涼やかな滝のしぶき、紅葉、雪景色の中の椿と、四季の風情が東京にいることを忘れさせ

る特別なひとときをお過ごしいただけます。 

ホテル椿山荘東京は、「フォーブス・トラベルガイド」が発表した格付けの「ホテル部門」・「スパ部

門」では、おかげさまで名だたるホテルが並ぶ 4 つ星を獲得できました。また、特に最高級の施設とサー

ビスにより、記憶に残る体験を提供するホテルとして認められ「プリファードホテルズ & リゾーツ」の

「L.V.X. Collection」に加盟いたしております。 

<本件に関するお問い合わせ先> 

藤田観光株式会社 ホテル椿山荘東京 マーケティング部門 担当：園部、中野 

TEL. 03-3943-5506（直通）FAX. 03-3943-1172 Email: pressroom@hotel-chinzanso.com 

ホテル椿山荘東京 PR 事務局 担当：松野、前川、藁科 

TEL:03-6863-3377 Email: hotel-chinzanso-tokyo@scramble.jp 

※ホテル名を記載いただく際は、正式名称の「ホテル椿山荘東京」でお願いいたします 

ホテル椿山荘東京とは 
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