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ホテル椿山荘東京

ご家族で夏休みは特別なホテルステイを！ 

「夏休みファミリーコンサート」を 8月 11日・12日に開催 

～ほか、自由研究にもおすすめの風鈴の絵付けやパンとスイーツ作り等のイベントも開催 ～ 

ホテル椿山荘東京（東京都文京区・総支配人：山下 信典）は、ご家族で楽しめる夏限定のオーケストラコ

ンサートや、各種体験教室を 7 月より順次ご提供いたします。 

夏休みの主なプランやイベント

 開業 70 周年記念「‟目白の森”芸術祭」夏休みファミリーコンサート＆ビュッフェ

 江戸時代からの伝統を受け継ぐ風鈴職人に、絵付けのコツを学ぶ体験教室＆ランチ

 ホテルのコックが丁寧に作り方を教える パン・スイーツ作り体験教室＆ランチ

 ホテルスタッフが教える！特製フレンチコースを大人用のカトラリーやグラスを使って味わいながら、

楽しく学ぶテーブルマナー教室

◇はじめてのオーケストラ鑑賞や、体験教室で、夏の特別な思い出づくりを！

心おきなくコンサートや歌を楽しめるようになった今年の夏休み、ご家族三世代でフルオーケストラによ

る本格コンサートと豪華洋食ビュッフェをたっぷりとご堪能いただけます。

昼の部は、はじめてオーケストラの演奏に触れるお子様にも楽しんでいただけるよう、楽器紹介や指揮体

験などの要素をふんだんに盛り込んだ内容に。

夜の部は「オーケストラとめぐる世界の歌」と題し、オペラ、オペレッタから、ミュージカル、日本の童謡

まで、歌を満喫できるなじみ深い楽曲をラインナップしました。また、どちらの部にも「みんなで歌おう」の

コーナーをご用意。久々に皆さまで合唱していただく楽しさもご体感いただきます。

また、各種体験教室もご提供いたします。風鈴絵付け体験では、江戸時代からの伝統を受け継ぐ「篠原ま

るよし風鈴」の職人から、絵付けのコツを教えてもらいながら世界に 1 つしかない自分だけの風鈴を。 
パン・スイーツ作りでは、当ホテルのコックと一緒に、パンの成形や、当ホテルの庭園演出「東京雲海」を

イメージするクッキーをお作りいただけます。パン・スイーツ作りにはステイプランもご用意しております

ので、宿泊とともにお楽しみください。

詳細やその他の体験教室については、次頁以降をご参照ください。



 

■開催日  ：2023 年 8 月 11 日（金）、12 日（土） 
■時間  ：<昼の部>  

「はじめてのオーケストラ」 
受付 11:30／お食事 12:00～13:30／コンサート 13:40～14:25 予定 
※未就学～小学校低学年のお子様におすすめです。 
<夜の部> 

「オーケストラとめぐる世界の歌」 
受付 17:30／お食事 18:00～19:30／コンサート 19:40～20:25 予定 
※小学校中・高学年以上のお子様におすすめです。 

■予約方法 ：WEB 予約限定 
■会場  ：バンケット棟 5F グランドホール 椿（宴会場） 
■料金  ：<WEB 予約> 

大人   29,000 円 
お子様（3 歳～小学生） 14,500 円 
乳児（3 歳未満）  無料 
※WEB 予約・事前カード決済にてご予約承ります。 
※消費税・サービス料（15％）込み 

■ドレスコード ：スマートカジュアル 
■内容  ：<昼の部>  

・ロッシーニ：ウィリアムテル序曲 
・指揮者による楽器紹介 モーツァルト：「アイネ・クライネ・ナハトムジーク」 
・みんなで指揮体験 ビゼー：「カルメン前奏曲」 
・ヨハン・シュトラウス II：オペレッタ《こうもり》より「私の侯爵様」 
・プッチーニ：オペラ《トゥーランドット》より「誰も寝てはならぬ」 
・みんなで歌おう「ドレミの歌」 
・ディズニー・フェイヴァリット・ソング・セレクション 
<夜の部> 
・ロッシーニ：ウィリアムテル序曲 
・ヨハン・シュトラウス II：オペレッタ《こうもり》より「私の侯爵様」 
・プッチーニ：オペラ《トゥーランドット》より「誰も寝てはならぬ」 
・みんなで歌おう「ふるさと」 ホテル椿山荘東京スペシャルアレンジ 
・ディズニー映画《アラジン》より「ホール・ニュー・ワールド」 
・サウンド・オブ・ミュージックセレクション 
・バーンスタイン：ミュージカル《ウエストサイド物語》セレクション 
<出演者> 
・ソプラノ：秋津 緑 
・テノール：金山 京介 
・指揮：奥村 伸樹 
・演奏：オーケストラプレゼンター 
・司会：原元 美紀 
※公演内容・曲目・出演者等、予告なく変更となる場合がございます。ご了承ください。 

■お食事  ：<料理長 十代雅之が贈る特別メニュー> 特製オードブルプレート＋洋食ビュッフェ 
お一人様一皿の特製オードブルプレートをはじめ、フランスの伝統的な料理であるパテ・ア

ン・クルートやサーモンと鱸のパイ包みのほか、目の前で切り分ける大きなメロンショート

ケーキやタルトシトロンなど、夏にぴったりのスイーツも多彩に取り揃えています。 
<お飲み物> 
フリードリンク（シャンパン、スパークリングワイン、ホテルオリジナルカクテル、赤・白ワ

イン、ビール、焼酎、ウイスキー、ノンアルコールカクテル、ソフトドリンク） 
■参加特典 ：ホテルオリジナルガイドブック『オーケストラと世界の歌』をプレゼント  
■お問い合わせ ：03-3943-5489（10:00～19:00） 
■URL  ： https://hotel-chinzanso-tokyo.jp/page/familyconcert0811 

開業 70 周年記念「‟目白の森”芸術祭」夏休みファミリーコンサート＆ビュッフェ 概要 
 

 
 
 
 

https://hotel-chinzanso-tokyo.jp/page/familyconcert0811


<夏休みファミリーコンサート＆ビュッフェ ステイ> 
コンサートの魅力を存分にご体感いただける前方席確約のステイプランもご用意しています。 
■利用日  ：2023 年 8 月 10 日（木）、11 日（金）、12 日（土） 
■料金  ：プライムスーペリア（シティ／ガーデンビュー） 1 室大人 2 名様、お子様 1 名様ご利用時 

133,500 円～ 
※消費税・サービス料（15％）込み、宿泊税別途 

■特典  ：公演の前方席を確約 
■内容  ：洋食・和食から選べる朝食付き（レストラン） 
■お問い合わせ ：03-3943-0996（9:00～20:00） 
 
 

 
■開催日  ：2023 年 8 月 19 日（土）〜 25 日（金） 

※特定日開催 
■予約方法 ：WEB またはお電話にて 
■時間  ：受付・集合 10:30／体験教室 11:00～12:30／お食事 12:30～14:00 

※体験教室開始前に準備がございます。集合時間にはご来館ください。 
■会場  ：バンケット棟 宴会場 

※当日の受付場所はバンケット棟 3F インフォメーションデスクでご確認ください。 
■料金  ：大人  11,000 円（電話予約 12,000 円） 

小学生  7,000 円（電話予約 7,500 円） 
幼児（3 歳～） 6,000 円（電話予約 6,500 円） 
※消費税・サービス料（15%）込み 
※お子様のみのご参加はご遠慮ください。 
※ご予約は 2 名様以上にて承ります。 

■内容  ：<体験教室> 
江戸風鈴の絵付け体験 
※絵具を使います。エプロンをお持ちいただくか、汚れても 
良い服でお越しください。 
※作った風鈴はご自宅にお持ち帰りいただけます。 
※小学生未満のお子様は保護者のサポートが必要です。 
※講師によるレクチャー中の動画・写真撮影、録音は固く 
お断りいたします。 

<ランチ> 
・お食事：和・洋ビュッフェ 
・お飲物：フリードリンク（ソフトドリンク各種） 

■参加特典 ：お子様限定、ホテルオリジナルデザインの『ハンドタオル』をプレゼント 
■お問い合わせ ：03-3943-5489（10:00～19:00） 
■URL  ：https://hotel-chinzanso-tokyo.jp/event/plan/s2023_ws-wind-chime/ 
 
 

 
■開催日  ：2023 年 7 月 21 日（金）～ 8 月 25 日（金） 

※特定日開催 
■予約方法 ：WEB またはお電話にて 
■時間  ：受付・集合 10:30／体験教室 11:00～12:30／お食事 12:30～14:00 

※体験教室開始前に準備がございます。集合時間にはご来館ください。 
■会場  ：バンケット棟 宴会場 

※当日の受付場所はバンケット棟 3F インフォメーションデスクでご確認ください。 
■料金  ：大人  10,500 円（電話予約 11,500 円） 

小学生  6,000 円（電話予約 6,500 円） 
幼児（3 歳～） 5,000 円（電話予約 5,500 円） 

夏休み 家族で楽しむ風鈴絵付け体験教室＆ランチ 

夏休み 家族で楽しむパン・スイーツ作り体験教室＆ランチ 

https://hotel-chinzanso-tokyo.jp/event/plan/s2023_ws-wind-chime/


※消費税・サービス料（15%）込み 
※お子様のみのご参加はご遠慮ください。 
※ご予約は 2 名様以上にて承ります。 

■内容    ：<体験教室> 
パン・雲の形のクッキー作り 
※パン作りは主に成形体験となります。 
※食材等のお持ち込みはご遠慮ください。 
※パンには、卵、小麦粉、乳製品を使用しております（取り 
除き不可）。 

※クッキーには、小麦粉、乳製品、大豆を使用しています 
（取り除き不可）。 
※衛生面や品質面より、直射日光、高温多湿を避け、涼しいところに保存の上、お早めにお 
召し上がりください。 

<ランチ> 
・お食事：和・洋ビュッフェ 
・お飲物：フリードリンク（ソフトドリンク各種） 

■参加特典 ：お子様限定、コック帽とホテルオリジナルデザインの『ハンドタオル』をプレゼント 
ご参加の皆様に、パン・クッキーのレシピをプレゼント 

■お問い合わせ ：03-3943-5489（10:00～19:00） 
■URL  ：https://hotel-chinzanso-tokyo.jp/event/plan/s2023_ws-bread/ 
 
<ファミリー満喫スペシャルステイ> 
■利用日  ：2023 年 7 月 20 日（木）〜 8 月 24 日（木） 
■料金  ：1 室大人 2 名様・小学生 1 名様ご利用時 87,200 円～ 

※消費税・サービス料（15%）込み、宿泊税別途 
■内容  ：・チェックイン日 13:00～15:00 

スパ施設ご利用（プール・温泉・フィットネスジム） 
・チェックイン日 15:00～ 
「ほたる支配人とゆく!おにわ探検隊」 1 回分 

・チェックアウト日 
「夏休み パン・スイーツ作り体験教室＆ランチ」大人人数分＋小学生 1 名分 

・ルームサービス、洋食、和食から選べるご朝食 
■お問い合わせ ：03-3943-0996（9:00～20:00） 
■URL  ：https://go-fujita-kanko.reservation.jp/ja/hotels/fkg001/plans/10096691 
 
 
 
■開催日  ：2023 年 7 月 23 日（日）～ 8 月 25 日（金） 

※特定日開催 
■予約方法 ：WEB またはお電話にて 
■時間  ：12:00～14:00 

※30 分前より受付いたします。 
■会場  ：ホテル棟 1 階 「ボールルーム」 

※受付はホテル棟 1 階「ボールルームホワイエ」にお越しください。 
■料金  ：大人   12,000 円（電話予約 13,000 円） 

お子様（小学生～18 歳）   9,000 円（電話予約 9,500 円） 
※消費税・サービス料（15％）込み 
※本イベントのご利用は小学生以上に限ります。 
※お子様のみのご参加はご遠慮ください。 
※ご予約は 2 名様以上にて承ります。 

■内容  ：<お食事> 
お子様も食べやすい特製フレンチコース 

夏休み 家族で楽しむテーブルマナー教室 

https://hotel-chinzanso-tokyo.jp/event/plan/s2023_ws-bread/
https://go-fujita-kanko.reservation.jp/ja/hotels/fkg001/plans/10096691


（オードブル・スープ・魚料理・肉料理・デザート・パン・コーヒーまたは紅茶） 
<お飲物> 
・大人 
ノンアルコールスパークリングワイン、ノンアルコール赤・白ワイン 各一杯ずつ 

・お子様 
ジンジャエール、赤・白グレープジュース 各一杯ずつ 

■参加特典 ：ホテルオリジナル『テーブルマナーブック（ふりがな付き）』をプレゼント 
■お問い合わせ ：03-3943-5489（10:00～19:00） 
■URL  ：https://hotel-chinzanso-tokyo.jp/event/plan/manners-2023sm/ 
 
●～5 月 24 日（水）まで早割受付中！ 

5 月 24 日（水）まで、上記イベントの早割を受付中です。（ステイプラン除く） 
ご予約・詳細：https://hotel-chinzanso-tokyo.jp/page/summer-timesale2023 
 
 

 
 

都心にありながら、森のような庭園の中に建つホテル椿山荘東京は、2022 年 11 月
11 日に開業 70 年を迎えました。 
「いつの時代も、その時代が必要とするオアシスであり続ける」という想いの下、7

つの季節に 7 つの絶景を造り、国内最大級の霧の庭園演出「東京雲海」と 7 つの季節

は、2022 年「日本空間デザイン賞 銀賞」、「Prix Villegiature Awards グランプリ」、

2023 年「iF DESIGN AWARD」を受賞し、都心の絶景として通年お楽しみいただけます。 
美しい自然の中で、日本のもてなしの心と、世界基準のサービススタンダードをご体感いただける寛ぎの

空間や時間をご提供しています。 

267 室の客室では、第二の我が家のようにお寛ぎいただけるよう充実した機能やアメニティを備えるだけ

でなく、都心のパノラマ、またはガーデンビューをご堪能いただけます。そのほか、庭園内や館内の 9 つの

レストラン、自然光を感じられる直営のスパ・トリートメント施設、最大 2,000 名様までご利用いただける大

会場を含む 38 の宴会場、チャペル・神殿、理・美容室、フォトスタジオなどを完備しています。 
散策できる広大な庭園には、国の有形文化財の三重塔や茶室、史跡があり、また春の桜、きらめく新緑、初

夏の蛍、夏の涼やかな滝のしぶき、紅葉、雪景色の中の椿と、四季の風情が東京にいることを忘れさせる特

別なひとときをお過ごしいただけます。 

ホテル椿山荘東京は、「フォーブス・トラベルガイド」が発表した格付けの「ホテル部門」・「スパ部門」

では、おかげさまで名だたるホテルが並ぶ 4 つ星を獲得できました。また、特に最高級の施設とサービスに

より、記憶に残る体験を提供するホテルとして認められ「プリファードホテルズ & リゾーツ」の「L.V.X. 
Collection」に加盟いたしております。 
 

<本件に関するお問い合わせ先> 
藤田観光株式会社 ホテル椿山荘東京 マーケティング部門 担当：二野宮、園部 
TEL. 03-3943-5506（直通）FAX. 03-3943-1172 Email: pressroom@hotel-chinzanso.com 

 
ホテル椿山荘東京 PR 事務局 担当：戸田、松野、藁科 

TEL:03-6863-3377 Email: hotel-chinzanso-tokyo@scramble.jp 
※ホテル名を記載いただく際は、正式名称の「ホテル椿山荘東京」でお願いいたします。 

ホテル椿山荘東京とは 
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